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Anderung der Rahmenbedingungen

Klimawandel

Gesellschaftlicher Wandel

AGES

2030 Targets for sustainable food production

Reduce by 50% the
overall use and risk
of chemical
pesticides and
reduce use by 50%
of more hazardous
pesticides

Reduce nutrient Reduce sales of
losses by at least antimicrobials
50% while ensuring for farmed
no deterioration in animals and in
soil fertility, this will aguaculture by

reduce use of 50%
fertilisers by at least
20 %

Achieve at least
25% of the EU’s
agricultural land
under organic
farming

Bodenverlust




Neu und vermehrt auftretende Schaderreger
Klimawandel verandert Spektrum der Schaderreger
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Milde Winter ermdglichen Etablierung von neuen Schadinsekten
Langere Vegetationsperiode erlaubt mehr Reproduktionszyklen

- Spektrum der auftretenden Schadinsekten & Vektoren wird sich andern

Beispiel: Griine Reiswanze (Nezara viridula)




Invasive Pflanzen gefahrden Lebensmittelsicherheit AGESK

Gemeiner Stechapfel (Datura stramonium)

Warmeliebende Art, tritt vor
allem bei spat geernteten
Kulturen auf

Giftige Samen in Kapsel und
giftiger Pflanzensaft >
Tropan-Alkaloide
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Agentur flr Gesundheit und Ernahrungssicherheit AGESV

2002 gegrundet; vormals 18 Bundesanstalten

0 <«

Standorte Eigentimer Rechtsgrundlage
10 Standorte in Republik Osterreich Gesundheits- und
6 Stadten und 8 vertreten durch Erndhrungssicherheitsgesetz
landwirtschaftliche BMSGPK und BML (GESG)

Versuchsstationen



Fachliche Fokusthemen
Gesundheit von Mensch, Tier und Pflanze

Klimawandelanpassung
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Nachhaltigkeit in der Internethandel/Betrug
Ernahrung



Vorstellung AGES

Unsere Organisation

Lebensmittel-
sicherheit

Antibiotika-

resistenzen

m Risikobewertung
Risikokommunikation

Q@ Wissenstransfer

Zoonosen

Ernahrungssicherun
I'@‘\ ~— & Forschung . ¢
Biodiversitatsverlust Klimawandel

© AGES



N?chhaltlge L.ebens.mlttelsysteme AGESV
Grindung der Servicestelle in der AGES |
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Lebensmittelrecht Nachhaltige AGES Servicestelle fiir nachhaltige Lebensmittel-
Gutachtenkoordination Lebensmittelsysteme und Erndhrungssysteme
i Rechtsrahmen flir nachhaltige Lebensmittelsysteme
F9rschungspr01ekte AGES Interneteinheit ? y
Forderung
Lebensmittelsystemanalyse
Betrligerische Herkunft und

Praktiken Authentizitat Horizontale und systemische Fragestellungen



Sustainable Food Systems
Einfluss unserer Lebensmittel auf die nachhaltige Entwicklung
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Quelle: Technology readiness and overcoming barriers to sustainably implement nanotechnology-enabled plant agriculture | Nature Food
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Sustainable Food Systems
Systemisches Denken

Jo)o
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Soziales

Okonomie Okologie
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3 Dimensionen der Nachhaltigkeit
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Food systems framework
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Sustainable Food Systems

Herausforderungen aus Sicht der Europaischen Kommission

SOCIAL SUSTAINABILITY
Healthier diets— Improve
reduce animal
overweight welfare

Social rights Food
workers in food affordability
chain

ENVIRONMENTAL SUSTAINABILITY

@ &

Tackle climate Protect the
change environment
)-
gj\l A
Présaiva Reduce food

biodiversity losses and waste

q Circular bio-based
b economy

ECONOMIC SUSTAINABILITY

®

e

Fairer incomes for farmers, Just
fishers & aquaculture  transition
producers

&

| MRSR— |

New business & job
opportunities

- European
Commission
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Farm to Fork and beyond
Ubersicht rechtliche Entwicklungen

AGES][

Taxonomie-Verordnung

‘Transparenz- ¢ Wiederherstellungs-
Verordnung verordnung Nachhaltigkeitsbericht-
Chemicals \ \ / erstattungs-RL (CSRD)
Sy oy Biodiversitats- ©GAP Sustainable Finance

Sustainability B strategie

/.Green Claims
( Entwaldungsverordnung X Nachhaltigkeits-

Empowering Consumers

, Sustainable informationen o
@ Zwangsarbeits-VO Corporate Due European ~( for the Green Transition
Diligence Green Deal Sol
( EU-Lieferkettengesetz
NGTs Rechtsrahmen
nachhaltige

A Green Deal Lebensmittelsysteme
Industrial Plan for the

Farm Sustainability
_/ Kreislaufwirtschaftsplan " Data Network
) o @ Vorschlag fehlt
Ecodesign- Green/ Social Public - @ Vorschlag in Diskussion
® Richtlinie ® Procurement © AGES/Helmlinger ( Beschlossen

o Carbon Removal T~

Certification Schemes




Farm to Fork Update — Marz 2024

Farm to Fork-Strategie — Gesamtbilanz

© AGES/Helmlinger

® In Kraft

® Laufend
Trilogeinigung
Vorschlag wird diskutiert
Vorschlag erwartet

® Vorschlag vertagt

m Vorschlag zurlickgezogen

® Diskontinuert/Abgesagt
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Farm to Fork Update — Marz 2024 AGEsK

Farm to Fork-Strategie — Gesamtbilanz

© AGES/Helmlinger

In Kraft/umgesetzt

2. Notfallplan zur Gewahrleistung der Lebensmittelversorgung

und Ernahrungssicherheit
3. Empfehlungen GAP-Strategieplane

5. Uberarbeitung Rechtsrahmen fir Pflanzenschutzmittel mit

biologischen Wirkstoffen

6. Uberarbeitung Verordnung zu Pestizid-Statistiken

9. Datennetz fiir die Nachhaltigkeit landwirtschaftlicher Betriebe
10. Prazisierung Wettbewerbsregeln zu Nachhaltigkeit

13. Verbesserung Corporate-Governance-Rahmen (CSRD)

14. EU-Code und Monitoringrahmen fiir verantwortungsvolle
Unternehmens- und Marketingpraktiken in der

Lebensmittelversorgungskette



Farm to Fork Update — Marz 2024 AGEsK

Farm to Fork-Strategie — Gesamtbilanz

—— Laufend

11. Legislativinitiativen zur Starkung der

Zusammenarbeit der Primarerzeuger

19. Verbesserung der Koordinierung zur Durchsetzung
der Binnenmarktvorschriften/Bekampfung von

Lebensmittelbetrug (OLAF)
24. Uberprufung des EU-Absatzférderungsprogramms

fur landwirtschaftliche Erzeugnisse und Lebensmittel,

18. Uberarbeitung der EU-Vermarktungsnormen
© AGES/Helmlinger (Frahstlcksrichtlinien, jedoch ohne Fisch)



Farm to Fork Update — Marz 2024 AGEsK

Farm to Fork-Strategie — Gesamtbilanz

© AGES/Helmlinger

7. Uberarbeitung der bestehenden
Tierschutzvorschriften, inkl. Transport und Schlachtung

(Vorschlag nur fir Transport/Schlachtung vorhanden)

12. EU-Initiative fir eine klimaeffiziente Landwirtschaft

(Carbon Farming)

15. Initiativen zur Forderung der Neuformulierung

verarbeiteter Lebensmittel

26. Vorschlag fiir EU-Zielvorgaben fiir die Verringerung

der Lebensmittelabfalle

25. Uberarbeitung des Rechtsrahmens des EU-
Schulprogramms mit Schwerpunkt gesunde und

nachhaltige Lebensmittel



Farm to Fork Update — Marz 2024 AGEsK

Farm to Fork-Strategie — Gesamtbilanz

Vorschlag vertagt/ vor EU-Wahl nicht mehr erwartet

1. Rechtsrahmen flir nachhaltige Lebensmittelsysteme (FSFS)

16. Festlegung von Nahrwertprofilen

17. Uberarbeitung Vorschriften Lebensmittelkontaktmaterialien
20. Verpflichtende Nahrwertkennzeichnung Packungsvorderseite
21. Verpflichtende Ursprungsangabe flir bestimmte Erzeugnisse

22. Festlegung verbindlicher Mindestkriterien fur die nachhaltige
Lebensmittelbeschaffung (= FSFS)

23. Rahmen fur eine nachhaltige Lebensmittelkennzeichnung
(=>FSFS)

27. Uberarbeitung der EU-Vorschriften (iber die Datumsangabe

© AGES/Helmlinger B
AuBerdem: 7. Uberarbeitung der bestehenden Tierschutzvorschriften (neben Transport)

18. Uberarbeitung der EU-Vermarktungsnormen fiir Fisch/Meeresfriichte



Amtliche Lebensmittelkontrolle

Lebensmittelsicherheitsbericht und ausgewahlte Schwerpunktaktionen

L ebensmittelsicherheitsbericht interaktiv
L ebensmittelsicherheitsbericht PDF

Mykotoxine in Schalenfriichten und Olsaaten

Mykotoxine und Pyrrolizidinalkaloide in Gewurzen,

Tee und Teeahnlichen Erzeugnissen

Quellen: direkt in der Aufzédhlung und dem Bild verlinkt
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Review

Climate Change—A Global Threat Resulting in Increasing
Mycotoxin Occurrence

Jovana Kos ', Mislav Ani¢ 2, Bojana Radi¢ ', Manuela Zadravec 37, Elizabet Janié Hajnal !

and Jelka Pleadin **
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Abstract: During the last decade, scientists have given increasingly frequent warnings about global
warming, linking it to mycotoxin-producing moulds in various geographical regions across the world
In the future, more pronounced climate change could alter host resilience and host-pathogen interac-
tion and have a significant impact on the development of toxicogenic moulds and the production
of their secondary metabolites, known as mycotoxins. The current climate attracts attention and
calls for novel diagnostic tools and notions about the biological features of agricultural cultivars and
toxicogenic moulds. Since European climate environments offer steadily rising opportunities for
Aspergillus flavus growth, an increased risk of cereal contamination with highly toxic aflatoxins shall be
witnessed in the future. On top of that, the profile (representation) of certain my: igenic Fusarium

species is changing ever more substantially, while the rise in frequency of Fusarium graminearum
contamination, as a species which is able to produce several toxic mycotoxins, seen in northern and
central Europe, is becoming a major concern. In the following paper, a high-quality approach to
a preventative strategy is tailored to put a stop to the toxicogenic mould- and mycotoxin-induced
contamination of foods and feeds in the foreseeable future.

Keywords: mycotoxins; moulds; environmental conditions; global warming; geographic regions;
prevention; prediction




Aufklarungsarbeit AGEST(

Sicher kochen und weniger Lebensmittel verschwenden

Unterschied zwischen Mindesthaltbarkeitsdatum und Verbrauchsdatum kennen | |-
Verderb erkennen durch Sehen — Riechen — Schmecken

Durchgangige Kuhlkette beachten

Getrennte Lagerung \WASCH Eg
Ausreichende Erhitzung beim Kochen \;f? ﬁ ' | C%(\
Nicht alle Lebensmittel waschen ,SL? (\\Q >/ (7 %\\
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AGES Risikobarometer 2022

Risikowahrnehmung und ihre Veranderung

sehr
beunruhigt
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iiberhaupt nicht 2017 2018 2019 2020 2021 2022
beunruhigt
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|| Soziale Ungleichheit [JUumweltverschmutzung
IEnergieversorgung

ﬂ Epidemien/Tierseuchen

| Datenschutz

I Gentechnik

IDigitaIisierung aller Lebensbereiche

I Ernahrungsqualitat/-versorgung I Lebensmittelsicherheit

Durchschnittliche Einschatzung des Risikos auf einer Skala von 1 (sehr beunruhigt) bis 4 (Gberhaupt nicht beunruhigt)

Quelle: Risikobarometer Gesundheit und Umwelt 2022 - AGES




AGES Risikobarometer 2022

Risikowahrnehmung Ernahrung

sehr

beunruhigt %%

lTEuschung der Konsumentinnen durch unrichtige
o = 819 Hinformation auf Lebensmittelverpackungen

llHormonéhnliche Stoffe*
Ilnhaltsstoffe, die in Plastik oder anderen Materialien enthalten sind
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2,1 “==@21 JAntibiotikariickstande*
53 llschadliche Stoffe, die bei der Zubereitung von Lebensmitteln entstehen*

= [ Zusatze wie Farbstoffe, Konservierungsmittel oder Geschmacksstoffe*
lSchimmelgifte in Lebens- und Futtermitteln*

24 @ m - - 224 | Fehl- oder Uberernihrung
iiberhaupt nicht 2017 2022
beunruhigt OAGES

Durchschnittliche Einschatzung des Risikos auf einer Skala von 1 (sehr beunruhigt) bis 4 (Gberhaupt nicht beunruhigt) . .
Quelle: Risikobarometer Gesundheit und Umwelt 2022 - AGES




Klimawandel und Lebensmittelsicherheit

Resiimee
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Klimakrise hat weitreichende Folgen fiir die Primdrproduktion und beeinflusst
sowohl Ernahrungssicherung als auch Lebensmittelsicherheit

Lediglich die Zusammenhange zwischen Klimawandel und Lebensmittelsicherheit
darzustellen ware zu kurz gegriffen
- ganzheitliche Betrachtung mit hoher Komplexitat ist gefragt:

Klimawandelanpassung und Nachhaltigkeitsinitiativen

Lebensmittelsicherheit und Ernahrungssicherung

KlimawandelanpassungsmaBnahmen und vorbeugende Nachhaltigkeitsinitiativen
mussen Hand in Hand gehen und sektoreniibergreifend abgestimmt werden.

Bei allen Reaktionen und Aktionen mussen Trade-Offs zwischen Lebensmittelsicherheit
und Erndhrungssicherung vermieden oder unter Abwagung aller Risiken und Chancen
minimal gehalten werden.



AGES und Kompetenzzentrum Lebensmittelkette AGESK

Vielen Dank fir lhre Aufmerksamkeit!

VOM ACKER BIS ZUM TELLER
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